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Ces menus sont susceptibles d’être modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d’approvisionnements.

* Les mercredis et les vacances scolaires, le goûter est également servi aux classes élémentaires.

  AIDE DE L’UNION EUROPÉENNE 
À DESTINATION DES ÉCOLES

Ces menus sont susceptibles d’être modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d’approvisionnements.

Menu 2025

LUNDI 2 Betteraves aux pommes Pâtes bio aux champignon 
et petits pois

Yaourt aromatisé et fruit 
bioi

Pain, beurre, miel, fruit

MARDI 3 Rillettes de thon sur toast Rôti de bœuf froid VBF et 
gratin de chou-fleur bio

Saint-Nectaire AOPi et 
fruit bioi

Pain, fromage, compote

MERCREDI 4 Salade verte dés de  
mimolette

Semoule bio aux pois 
chiches et piperade maison

Fromage blanc nature bioi 
et glace

Gâteau maison, fruit

JEUDI 5 Concombre bulgare menthe Filet de poisson MSC sauce 
Aïoli maison et riz bio

Emmental et cocktail de 
fruits au sirop

Pain, chocolat, fruit

VENDREDI 6 Carottes bio râpées aux 
pommes 

Rôti de porc VPF au thym et 
petits pois à la Parisienne

Mimolette et pâtisserie Biscuit, yaourt nature

Menu 2025

Goûter*Entrée Plat Dessert

DU 2 AU 6 JUIN
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Menu 2025

LUNDI 9 FERIÉ

MARDI 10 Salade de pois chiches à la 
tomates

Quinoa bio et ratatouille bio 
maison

Fromage blanc nature bioi 
et compote bio

Biscuits, yaourt nature

MERCREDI 11
Salade piémontaise maison Pavé de poisson MSC sauce 

Vierge et brocolis bio
Comté AOPi et fruit bioi Pain, chocolat, fruit 

JEUDI 12 Radis beurre Tajine d'agneau maison et 
semoule bio

Yaourt nature bioi et fruit 
bioi 

Croissant, fruit 

VENDREDI 13
Melon Boulette VBF maison à la 

tomate et coquillettes bio
Pavé d'Affinois et fruit bioi Biscuits, fruit

Menu 2025

Goûter*Entrée Plat Dessert

DU 9 AU 13 JUIN
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Menu 2025

LUNDI 16 Pamplemousse Veau marengo maison et blé 
bio

Emmental et fruit bioi Céréales, lait, compote

MARDI 17
Concombre et carottes bio 
râpées à la coriandre

Sauté de poisson MSC à la 
provençale et brunoise de 
légumes

Tartare et pâtisserie Pain, beurre, confiture, 
fruit 

MERCREDI 18 Salade de tomates bio Pâtes bio à la carbonara 
maison

Saint-Paulin et salade de 
fruits frais

Gâteau maison, fruit 

JEUDI 19 MENU A THÈME Pain, fromage, eau 

VENDREDI 20 Toast au chèvre, salade 
verte 

Riz bio et tian de légumes 
bio maison

Fromage blanc nature bioi  
et fruit bioi

Biscuits, fruit

Entrée Plat Dessert

DU 16 AU 20 JUIN

Goûter*
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Menu 2025

LUNDI 23 Betteraves vinaigrette Pâtes bio au thon et à la 
tomate

Tomme et Glace Pain, chocolat, eau

MARDI 24
Salade grecque tomate olive 
concombre féta

Dahl de lentilles bio mai-
son et poêlée de courgette 
maison

Yaourt nature bioi et fruit 
bioi

Biscuits, fruit 

MERCREDI 25
Salade niçoise maison Emincé de poulet BBC ci-

tron romarin et crumble de 
ratatouille maison

Emmental et compote bio Biscuits, fruit

JEUDI 26 Salade de maïs et tomates Œufs durs bio béchamelle 
gratinés et épinards bio

Fromage blanc nature bioi 
et fruit bioi

Pain, fromage, eau

VENDREDI 27 Feuilleté au fromage Escalope de dinde à la 
crème et haricots verts bio

Yaourt vanille et fruit bioi Céréales, lait, compote

Entrée Plat Dessert

DU 23 AU 27 JUIN

Goûter*
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  AIDE DE L’UNION EUROPÉENNE 
À DESTINATION DES ÉCOLES

Menu 2025

LUNDI 30
Salade de tomates  
ciboulette

Emincé de bœuf VBF en 
sauce et petits pois à la 
Parisienne

Tomme et pâtisserie Biscuits, lait 

MARDI 1 ER Carottes râpées bio Lasagnes aux légumes et 
mozzarella

Fromage blanc nature bioi  
et compote bio

Pain, fromage, fruit 

MERCREDI 2
Salade Piémontaise maison Cuisse de poulet BBC citron 

romarin et courgettes brai-
sées à l'ail

Cantal AOPi et fruit bioi Biscuits, fruit

JEUDI 3 Melon Pavé de poisson MSC sauce 
béarnaise maison et riz bio

Yaourt aromatisé et fruit 
bioi 

Pain, chocolat, fruit

VENDREDI 4 Salade verte Hamburger maison et pota-
toes

Glace Biscuits, fruit

DU 30 JUIN AU 4 JUILLET

Entrée Plat Dessert Goûter*


